
新型コロナウイルス対策

として集合時にしっかり

手の消毒・検温・体調

チェックを行いました。
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広島市西区の広島酔心調理製菓専門学校に
２４名の子どもたちが集まりました。

最終回は「洋食」に挑戦します！

1回目、２回目と料理のコツを教えて

もらった子どもたち。

腕の見せどころです🌟

まずは、先生の説明をしっかり聞い

て、早速調理スタート！

今回が最終回です！

気合い入れて頑張るぞ🎵

今までより作る料理が一

品多いので、調理の流れ

をもう一度再確認！

みんなで仲良く役割分担

ができていました🎵

３回目という事もあり、みんな

上達してスムーズな包丁さばきで

サクサク調理していきます！



オムライス
さつま芋のスープ
フルーツポンチ

さつま芋の皮かりんとう

クッキング王を通して料理の楽しさはもちろん、作る大変さも知った子ども達。
家でも進んでお手伝いするようになったそうです。学校や学年を越えた仲間と
過ごした時間は、子ども達にとって忘れられない宝物となったようです。
これからもわんぱくスピリッツで何事もチャレンジしてくださいね🎶

最後に柿崎先生より頑張ったみんなに
修了証書が授与されました✨

みんなで一緒に「いただきます！」

さつま芋のスープを作る時に出たさつま芋の皮
を使って、かりんとうを作ります！
栄養豊富な皮を美味しく食べられる

エコクッキングです😋

揚げてお砂糖をまぶすだけで
簡単おやつのできあがり🎵


